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SPEED.Pro™

* Temperatura: 36 °C - 260 °C

Até 9 programas de coccao

12 programas rapidos (12 Speed e 12 Bake)

384 programas Bake
* 384 programas Speed

CHEFUNOX: escolha na galeria o que cozinhar, o forno
configura automaticamente todos os parametros (Bake)

SPEEDUNOX: escolha na galeria o que cozinhar, o forno
configura automaticamente todos os parametros (Speed)

Camara de cocgdo em aco inox AISI 304 de alta resisténcia

Camara de cocgdo com suporte de bandeja incluido

* Visualizagao do estado de coccao pelo painel de luz LED
multicolor

Sistema que recolhe as migalhas integrado com o filtro
situado abaixo da porta

Interruptor de contato da porta
Wi-Fi / USB data: download/upload dados HACCP
* Wi-Fi / USB data: download/upload programas
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Unox S.p.A.

Via Majorana 22 - 35010 Cadoneghe (PD) - Italy - Tel. +39 049 865 7511 - info@unox.com

Forno baking speed Elétrico

3 bandejas 460x330 (BAKE) De cima para baixo

1 bandeja 450x330 (SPEED) Painel de controle touch screen 6"
Voltagem: 220-240V 1~

SPEED.Pro™ é o primeiro e o Unico baking speed oven: forno a
convencao e forno de cocgao acelerada em um Unico equipamento.
Gragas a ampla camara de coccdo do SPEED.Pro™ é possivel utilizar
a modalide Bake para cocgdo de até 3 bandejas 460 x 330 de
produtos de forno ou confeitaria, também congelados, obtendo
resultados perfeitamente uniformes. A modalidade Speed permite
COoCGao e regeneragao de alimentos, em por¢des unitarias ou
multiplas, em tempos recorde gracas a combinacao de fluxos de ar
quente controlados, a tecnologia a microondas e a bandeja especial
SPEED.Plate que transmite calor pelo contato, tostando
perfeitamente todos os produtos a base de péao.

* ADAPTIVE.Cooking™: regula automaticamente os parametros
de cocgdo para garantir a repeticdo dos resultados

SMART.Preheating: configura automaticamente a
temperatura e a duracdo do pré aquecimento

AUTO.Soft: gerencia o0 aumento térmico para torna-lo mais
delicado

SPEED.Plus: gera microondas e as distribui uniformemente
em cada ponto da camara

DRY.Plus: remove rapidamente a umidade da camara de
€ocgdo

AIR.Plus: turbinas multiplas com inversao de rotacdo e 2
configuracdes de velocidade

Data Driven Cooking App & webApp: controla e monitora
em tempo real as condic¢des operativas dos seus fornos, cria e
compartilha novas receitas A Inteligéncia Artificial
transformara os dados de consumo em informagdes Uteis,
permitindo que vocé aumente os seus lucros diarios

App Top Training: download o aplicativo Unox Top.Training e
aprenda 0s passos e segredos do painel de controle do seu
novo forno.
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Nos reservamos o direito de fazer melhorias técnicas
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Selecdo de videos de receitas estudadas para o MODEL 1 & MODEL
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100 min.

Dimensao e peso

Largura 600 mm
Profundidade 797 mm
Altura 541 mm

Peso liquido 89 kg
Distancia

entre 75 mm
bandejas

Unox S.p.A.

100 min.

Posicdo de conexao

2 Terminal de alimenta¢ao

S0 min.

3 Terminal de equipotencializagdao

6 Placa dados técnicos

7 Termostato de seguranca

12 Saida de fumagas quentes

13 Conexdo acessorios

Bl 7

27 Saida do ar de refrigeracdo

Nos reservamos o direito de fazer melhorias técnicas
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Voltagem
Fase
Frequéncia
Poténcia total

Corrente max
absorvida

Dimensao
exigida do
interruptor
diferencial

Requisitos do
cabo de
poténcia*

Tomada

*Dimensao recomendada - verificar o regulamento local.

Se registre para acessar as especificacdes dos produtos.

Unox S.p.A.

220-240V
~1PH+PE
50 Hz

3.6 kW

15A

16 A

3G x 1,5 mmA2

Schuko

* SPRAY&Rinse: Pratico detergente em spray para limpeza
manual de qualquer forno. Desengordura e elimina todo tipo
de sujeira

* Baking Essentials: bandejas especiais para modalidade BAKE

* Speed Essentials: bandejas e espatulas especiais para
modalidade SPEED

* Ethernet: Placa de conexdo para manter o forno conectado a
Unox e DDC.App

* Wi-Fi / Ethernet: Placa de conexdo para manter o forno
conectado ao cloud UNOX - obrigatério para estender a
garantia

As instalacBes devem ser conforme a todos os sistemas elétricos
locais, em particular a se¢do dos cabos de ligacdo elétricos e aos
regulamentos para a ventilacio e ligacdo hidréulica. E necessario
proceder com a andlise das fumacas de combustdo no caso de
fornos a gas.
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