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Modelo
CHEFTOP MIND.Maps™ PLUS COMPACT

Caracteristicas de coc¢des standard

Programas

* 1000+ Programas

CHEFUNOX: escolha na galeria o que cozinhar, o forno

configura automaticamente todos os parametros.

MULTLTIME: gerencia até 10 coc¢Bes simultaneamente
MISE.EN.PLACE: sincroniza o inserimento das bandejas para

ter todos os pratos prontos no mesmo momento

* MIND.Maps™: desenhe diretamente no display os processos

de coccao

* READY.COOK: programas a tempo infinito pré-configurado

prontos ao uso

Cocgcao manual

* Temperatura: 36 °C - 260 °C

+ Até 9 programas de cocgao

+ CLIMA.Control: configuracdo com aumento de 10% de

umidade ou ar seco

+ Cocgdo com sensor de nucleo e fungdo DELTAT

* Sonda ao nucleo MULTI.Point com 4 pontos de medida

+ Sonda ao nucleo SOUS-VIDE com 2 pontos de medida

(acessorio opcional)
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Unox S.p.A.

Via Majorana 22 -

Projeto
Artigo
Quantidade

Data

Forno combinado Elétrico

5 bandejas GN 1/1 Dobradica a esquerda
Painel de controle touch screen 9,5"

Voltagem: 380-415V 3N~/ 220-240V 3~/ 220-240V 1N~

Descricao

Forno combinado profissional inteligente capaz de gerenciar
diversos processos de coc¢do (desidratacdo, coccao ao vapor,
coccdo em baixa temperatura, cocgao sous vide; grelhar, dourar,
fritar, regeneragdo e regeneracdo no prato) e processos de coc¢do
de pdes e confeitarias (fresca e congelada) gragas as tecnologias
Unox Intensive Cooking e Intelligent Performance, que garantem
resultados perfeitos e sempre iguais. Gestdo automatica dos
processos de coccdo (CHEFUNOX) para coccBes sempre perfeitas
também na auséncia de pessoal qualificado.

Cocgdo avancada e automatica

Unox Intelligent Performance

* ADAPTIVE.Cooking™: regula automaticamente os parametros
de cocgdo para garantir a repeticdo dos resultados

* CLIMALUX™: controle total da umidade na camara de coc¢do

* SMART.Preheating: configura automaticamente a temperatura
e a duragdo do pré aquecimento

* AUTO.Soft: gerencia 0 aumento térmico para torna-lo mais
delicado

* SENSE.Klean: estima o nivel de sujidade do forno e te sugere a
lavagem automatica adequada

Unox Intensive Cooking

* DRY.Maxi™: remove rapidamente a umidade da camara de
€oCgao

* STEAM.Maxi™: produz vapor saturado

* AIR.Maxi™: gerencia a auto inversdo de rotacdo e a funcdo das
turbinas

* PRESSURE.Steam: aumenta a saturacdo e a temperatura do
vapor
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Carateristicas técnicas

* ROTOR.Klean™: sistema de lavagem automatica

Lavagem especial automatica do retro carter

Camara de cocgdo em aco inox AISI 304 de alta resisténcia
com bordas arredondadas

Vidro triplo

Iluminacdo da camera de cocgdo por luz LED integrada a porta

Suporte de bandeja perfurado com sistema ante inclinagéo

Sistema coletor de gotas integrado a porta e funcionante
também com a porta aberta

Multi turbinas em 4 velocidades e resisténcia circular de alta
prestacao.

Container de detergente DET&Rinse™ integrado

Conexao internet Wi-Fi integrada
Wi-Fi / USB data: download/upload dados HACCP
Wi-Fi / USB data: download/upload programas

App e servicos web

+ Data Driven Cooking App & webApp: controla e monitora em
tempo real as condi¢des operativas dos seus fornos, cria e
compartilha novas receitas A Inteligéncia Artificial transformara
os dados de consumo em informag@es Uteis, permitindo que
vocé aumente 0s seus lucros diarios

App Top Training: download o aplicativo Unox TopTraining e
aprenda os passos e segredos do painel de controle do seu
novo forno.

Unox S.p.A.

Via Majorana 22 - 35010 Cadoneghe (PD) - Italy - Tel. +39 049 865 7511 - info@unox.com

Carateristicas técnicas
Accessorios

App e servicos web

Acessoérios

Coifa Ventless: Coifa com condensador de vapor

Coifa Ventless com filtro de carvdo ativo: coifa com
condensador de vapor com filtro de carvao ativo

Armario neutro: solugdo aconselhada para otimizar o espago
no interior da sua cozinha e ter sempre tudo em ordem

Stand: o suporte multifuncional ideal para repor em seguranca
as bandejas e colocar o seu forno na altura perfeita para
trabalhar

Sistema QUICK.Load e carrinho
Cooking Essentials: bandejas especiais

DET&Rinse™ PLUS: Detergente para garantir o nivel maximo
de limpeza com menor consumo e longa duragao

DET&Rinse™ ECO: Detergente com dupla concentracdo para a
limpeza cotidiana e 0 maximo respeito ao meio ambiente

DET&Rinse™ ULTRA: Detergente para garantir o nivel maximo
de limpeza com menor consumo e longa duragao

PURE: sistema de filtragem com resina que elimina da agua
todas as substancias que contribuem para a formagdo de
calcario

PURE-RO: Os sistemas de filtragem da agua por osmose
inversa garantem a completa desmineralizagdo de todos os
tipo de agua

* kit de conexdo ethernet
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Sele¢do de videos de receitas estudadas para o MODEL 1 & MODEL
1S

Posicdo de conexdo

Dimensao e peso

Dimensao e peso

Largura 535 mm
Profundidade 872 mm
Altura 649 mm

Peso liquido 68 kg
Distancia

entre 67 mm
bandejas

Unox S.p.A.
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'
Posicdo de conexao
2 Terminal de alimentacdo 11 Saida esgoto
3 Terminal de equipotencializagdao 12 Saida de fumagas quentes
6 Placa dados técnicos 13 Conexdo acessorios
7 Termostato de seguranca 27 Saida do ar de refrigeracdo
8 Entrada agua 3/4"
10 Entrada Rotor.KLEAN™
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Alimentacdo eléctrica

Alimentacdo elétrica
Conexao hidrica

Requisitos para a instalacdo

Conexao hidrica

AO USAR AGUA NAO CONFORME COM OS PADROES MINIMOS

STANDARD _
UNOX DE QUALIDADE A GARANTIA SERA CANCELADA.
Voltagem 380-415V E responsabilidade do adquirente assegurar que o fornecimento
Fase ~3PH+N+PE de dgua na entrada seja conforme as especifica¢des elencadas
Frequéncia 50/ 60 Hz pela UNOX ou de tornar-la conforme através de medidas
o adequadas de tratamento.
Poténcia total 9.3 kW Entrada de dgua potavel: 3/4” NPT*, pressao
Corrente max 15A Agua da rede: da dgua darede: de 22 a 87 psi;de 1.5a 6
absorvida Bar (29 psi; 2 Bar recomendado)
Dimensao Especificacdes da agua de entrada
gX|g|da do 20A Cloro livre <0.5 ppm
interruptor
diferencial Cloramina <0.1 ppm
Requisitos do pH 7-85
cabo de 5G x 2,5 mmA2 Condutividade
poténcia* elétrica <1000 yS/cm
Tomada NAO INCLUSA Dureza total <30° dH
OPCAO A Cloretos <120 ppm
Voltagem 220-240V Circuito de vapor: especificacdes de entrada da 4gua
Fase ~3PH+PE Dureza total <8 °dH
Fl’equéncia 50/60 Hz Cloretos < 25 ppm
Poténcia total 9,3 kW
. Para evitar a formacdo de célcario, a d4gua em entrada deve ter uma dureza
CorrenFe max 24 A totale < 8°dH.
absorvida
Dimens3o * Este valor refere-se a una cocgdo didria a vapor de 1-2 horas. De qualquer
exigida do forma, se com durezza total < 8°dH ainda ocorrer produgdo de calcario, é
interruptor 25A obrigatério o tratamento de agua para evitar a produgdo de calcario. Sdo
diferencial recomendados sistemas de tratamento de dgua a base de resinas de troca
idnica. Nao sdo aceites sistemas de tratamento de dgua a base de polifosfato.
Requisitos do
cabo de 4G x 4 mmA2 Requisitos para a instalacao
poténcia* ] ) o
- As instalacdes devem ser conforme a todos os sistemas elétricos
Tomada NAO INCLUSA locais, em particular a secio dos cabos de ligac3o elétricos e aos
OPCAO B regulamentos para a ventilacdo e ligacdo hidraulica. E necessario
Voltagem 220-240 \ ** proceder com a andlise das fumagas de combustdo no caso de
fornos a gas.
Fase ~1PH+N+PE
Frequéncia 50/ 60 Hz
Poténcia total 9,3 kW
CorrenFe max 21 A
absorvida
Dimensao
gX|g|da do 50 A
interruptor
diferencial
Requisitos do
cabo de 3G x 10 mmA2
poténcia*
Tomada NAO INCLUSA

**Kit conexao elétrico

Artigo XUC129
Voltagem 220-240V
Fase ~1PH+N+PE

*Dimensao recomendada - verificar o regulamento local.
Se registre para acessar as especificacdes dos produtos.
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