PICADORA DE CARNE PS-22

Producgéo de até 280 Kg./hora.

dimenses boca entrada (1) : 60 mm

~ Plugue: --
Conexao elétrica: --

Poténcia Total: 740-1100 W

Picadora refrigerada: néo

n

PREPARACAO DINAMICA

Dimensoes exteriores
v Largura: 310 mm

v Profundidade: 440 mm
v Altura: 480 mm

Peso liquido: 31 Kg

Nivel de ruido (1 m.): <70 dB(A)
Ruido de fundo: 32 dB(A)

Grau de proteccéo IP; 21
1050212 Grupo de Motor PS-22 230-400/50/3 (sem grupo picador)
1050210 Grupo de Motor PS-22 230/50/1 (sem grupo picador)
1050211  Grupo de Motor PS-22 220/60/1
1050213 Grupo de Motor PS-22 220/60/3

| !ESQBlQéQ ! :QMEBQlBl 1050217 Grupo de Motor PS-22 440/60/3

* Consulte para versées especiais
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+ O grupo de motor e o grupo picador sao pedidos
em separado.

~ Disponiveis com sistema Enterprise ou Unger (duplo
corte), em ago inoxidavel, com 1 1amina e 1 placa de 6
mm.

Ideal para hotelaria, colectividades e alimentacao.

v~ O grupo motor e o grupo picador sdao pedidos em separado.
v Carrogaria em ago inoxidavel.

v Motor de grande poténcia.

v Placa e lamina de ago inoxidavel.

v~ Grupo picador facilmente desmontavel para limpeza.

v Bandeja desmontavel de ago inoxidavel.

v Interruptor de arranque e paragem.

INCLUI

v Grupo motor.

OPCIONAL
I Grupo picador inox, Entreprise. [l Placas perfuradas de 3/4,5/
) Grupo picador inox, Unger 6/8 mm.

(duplo corte)

ACESSORIOS

[l Placas de Corte

EsPECIFICACOES
Producdo/hora (max.): 280 Kg

Diametro de placa: @ 82 mm
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ficha do produto
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PICADORA DE CARNE PS-22
Producgéo de até 280 Kg./hora.
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