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MAGNUS

CATERING EQUIPMENT

ABATEDOR DE TEMPERATURA 10X GN1/1 E
600X400 MM COM CONTROLO TATIL,
CONDENSACAO A AR

CR-10 TOUCH

Ref: 0165.462.012
Magnus

Capacidade para 10 tabuleiros GN1/1 e 600x400mm (EN1),
distancia entre guias 65 mm.

Construido segundo a diretiva HACCP. Alarme HACCP.
Interior e exterior em acgo inoxidavel.

Isolamento em poliuretano injetado de 60 mm, sem CFC.
Cantos arredondados para uma total limpeza.

Extragcdo das grelhas para uma eficaz higienizacéo.

Camara com ralo para uma perfeita evacuacao dos liquidos
residuais.

Tabuleiro de recolha de condensados.

Porta equipada com dispositivo automatico de fecho, fixagéo de
abertura a 180°.

Alarme de abertura prolongada da porta.

Classe climética 5 (Temperatura ambiente: +42 °C).

72 Programas (8 categorias cada uma com 9 receitas).

Programas especiais para gelados, desinfegio de peixe, entre
outros.

Passagem automatico da fase de arrefecimento ou congelagéo
para a fase de manutencéo.

Refrigeragao ventilada com circulagao de ar otimizada.
Refrigerante R-452A.

Compressor hermético com condensador ventilado.
Guias internas e sonda incluidas.

Descongelacao automatica.

Equipado com entrada USB de série.
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CARACTERISTICAS
Dimensbes (LPA)
Poténcia

Poténcia frigorifica

Alimentagéao elétrica

Arrefecimento (+ 65 a +10°C) ciclo 120 min.

Congelagéo (+65 a -18°C) ciclo 270 min.
Peso

Peso bruto

790x800x1420 mm
2 kW

1.3 kW
230V/1/50Hz

50 kg

30 kg

155 kg

160 kg


http://www.tcpdf.org

